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Noel entra en el capital de Garrudo Benito
impulsando su apuesta por el producto ibérico

e Con esta operacion, al grupo de alimentacién adquiere una participacién del
25% de la firma avilesa que se incrementara progresivamente hasta alcanzar el
50% en 2027

e La alianza permitira duplicar el volumen actual de comercializacién de productos
ibéricos reforzando el crecimiento de esta categoria a nivel internacional

e La colaboracion contempla inversiones a medio plazo, como la construccion de
un nuevo secadero en Piedrahita

Sant Joan les Fonts. 3 de octubre de 2025.

Noel Alimentaria ha cerrado una alianza estratégica con Garrudo Benito, compafiia familiar con
sede en Piedrahita (Avila) y una larga trayectoria en la elaboracién de jamén y embutidos
ibéricos de maxima calidad, con el propdsito de reforzar su posicion en el segmento ibérico
premium. La operacion se concreta con la entrada de Noel en el capital de Garrudo con una
participacioén inicial del 25%, que alcanzara el 50% en 2027, tras un proceso de participacion
progresivo que se inicid el pasado mes de agosto. Con este movimiento, Noel pretende
asegurar y ampliar la disponibilidad de materia prima ibérica a medio y largo plazo, para la
elaboracion tanto de productos frescos, como elaborados, y acelerar su crecimiento en esta
categoria.

Y es que la alianza entre ambas compafiias es un paso natural, motivada en parte por su
presencia en el Reino Unido a través de la cadena de distribucién Marks & Spencer. Asi,
Garrudo ostenta el unico matadero y sala de despiece de cerdo ibérico homologados por la
ensefa britanica, mientras que Noel es uno de sus principales proveedores en la categoria de
alimentacion. Ademas, las dos empresas comparten valores fundamentales como la tradicion
familiar, la innovacién, el bienestar animal y la sostenibilidad, que guian sus procesos
productivos y la creacion de productos de maxima calidad. Precisamente la vision sobre el
bienestar animal ha sido uno de los factores determinantes para asegurar el encaje entre las
dos companias, puesto que ambas promueven los maximos estandares en toda su cadena de
valor.
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En palabras de Albert Boix, director general de Noel, “con esta alianza consolidamos un
proyecto que combina tradicién, calidad y visién internacional. Garrudo aporta excelencia,
expertise y unos productos diferenciales y premium, como son los ibéricos 100% bellota,
especialmente el jamén, que son apreciados alrededor del mundo”; a lo que Xavier Boix,
también director general, afiade “valoramos que, al igual que Noel, Garrudo sea una empresa
familiar, lo que garantiza tener un compafiero de viaje absolutamente implicado en el proyecto”.

Por su parte, Maria Garrudo, directora general de Garrudo, ha explicado que “esta colaboracion
nos permite combinar nuestra tradicion y conocimiento en la elaboracion de productos ibéricos,
con la proyeccion internacional de Noel, y abrir nuevas oportunidades de mercado para
continuar ofreciendo productos de la mas alta calidad”.

Auge del consumo 100% ibérico, inversiones y proyectos a medio plazo

En los ultimos afos, el jamén ibérico ha mostrado una fuerte tendencia al alza tanto en
consumo nacional como en mercados internacionales, lo que subraya el enorme potencial de
esta alianza estratégica centrada en la gama ibérico 100% bellota. Segun datos de ASICI,
Asociacion Internacional del Cerdo Ibérico, el 65% de los europeos han consumido productos
ibéricos, de los cuales uno de cada cinco, ademas, prevén aumentar su consumo. Todos estos
datos apuntan no solo a una demanda estable, sino en expansion, y muestran una oportunidad
clara para posicionar el jamon ibérico 100% bellota como un producto premium de referencia y
uno de los de los que cuenta de mayor proyeccion en mercados internacionales.

En este sentido, la alianza entre Noel y Garrudo contempla la realizacion de proyectos
conjuntos e inversiones en infraestructuras clave, para contribuir a satisfacer esta demanda.
Asi, en el horizonte se encuentra el desarrollo de un nuevo secadero en Piedrahita, con
instalaciones de ultima generacion adaptadas a los mas altos estandares de calidad y bienestar
animal. Esta planta permitiria alcanzar una capacidad productiva de 500.000 piezas de jamén
ibérico anuales.

Con todo, este proyecto conjunto no solo permitira garantizar el suministro necesario de
productos ibéricos para el mercado internacional, sino también impulsar nuevas lineas vy
formatos, especialmente los loncheados, en los canales tradicionales gourmet y de gran
distribucién a nivel nacional.

Presencia en la feria Anuga

El acuerdo entre Noel Alimentaria y Garrudo Benito, tendra su primera puesta de largo en la
feria Anuga, el mayor encuentro internacional del sector de la alimentacion, que se celebrara en
Colonia, Alemania, del 4 al 8 de octubre. Romance, la marca premium de ibéricos 100%
bellota lanzada en 2024 por Garrudo, que destaca por su proceso de curacién artesanal y su
enfoque en la calidad del producto, estara presente en el stand que Noel tendra ubicado en el
hall 7 del certamen aleman.
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Sobre Noel

Ubicada en Sant Joan les Fonts (Girona), Noel Alimentaria es un grupo de alimentaciéon familiar de cuarta
generacion, especializado en la produccién y distribucidn, tanto nacional como internacional, de jamén cocido
y curado, embutidos, carnes y elaborados frescos, platos preparados, pizzas, cremas y zumos vegetales, entre
otros.

Con una plantilla de mas de 2.600 personas, 15 centros de produccion repartidos por toda Espafia y actividad
en 66 paises con presencia en la gran distribucion, el propédsito de la compafiia es promover, de manera
sostenible, el desarrollo de las personas a través de la alimentacién. Y lo hace ofreciendo a sus consumidores
productos que cumplen cuatro premisas fundamentales: salud, conveniencia, placer de consumo vy
sostenibilidad.

Sobre Garrudo

Con sede en Piedrahita (Avila), Garrudo Benito S.L. es una empresa familiar de tercera generacion, fundada
en 1967, especializada en el sacrificio, despiece, elaboracion y distribucién de carne y productos ibéricos. A lo
largo de mas de cinco décadas, se ha consolidado como una marca prestigiosa que cuida su imagen y
mantiene un firme compromiso con la calidad y la tradicién.

Con modernas instalaciones que incluyen matadero, sala de despiece, tunel de congelacion y camaras de
almacenamiento en frio, la compafia dispone de certificaciones internacionales como BRCGS, IFS, SAE y
Bienestar Animal, que garantizan la seguridad alimentaria, la trazabilidad y la sostenibilidad en todos sus
procesos.

El propdsito de la empresa es ofrecer a sus clientes productos que combinan tradicion, innovacion y confianza,
reforzando su posicion como referente en el sector carnico nacional e internacional.
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