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Tap Tap Food amplia su capacidad productiva
con una inversion de 7 millones de euros

e La actuacion consistira en la incorporacion de una nueva linea de
produccion en su planta de Sant Joan les Fonts, que triplicara la
capacidad de fabricacion de cremas y salsas, pasando de 120 a 300
toneladas semanales.

e Ademas, las instalaciones se ampliaran con 1.100 m? adicionales
alcanzando una superficie total de 4.600m?.

e Esta operacion refuerza la presencia internacional de la compania, que
forma parte del grupo alimentario Noel, especialmente en el Reino
Unido, donde la demanda de gazpachos y cremas sigue en aumento.

Sant Joan les Fonts. 26 de febrero de 2025.

Tap Tap Food, empresa especializada en la produccion de cremas vegetales, gazpachos y
salmorejos, caldos y salsas, fundada en 2011y participada en un 50% por el grupo alimentario
Noel, invertira 7 millones de euros en su planta ubicada en Sant Joan les Fonts (Girona).

La actuacion permitira la puesta en marcha de una tercera linea de produccion y una
reestructuracion de las instalaciones para dar respuesta a la creciente demanda, tanto en el
mercado nacional como internacional. La nueva linea, destinada a la produccion de salsas,
se ubicara junto a las dos ya existentes: una dedicada a cremas y gazpachos y otra a tomate
rallado. Ademas, la planta se ampliara en 1.100 mZ2, alcanzando una superficie total de 4.600
m2. Esta ampliacion también incluira una redistribucion de espacios para optimizar los
almacenes y las zonas de refrigeracion.

Segun Julia Riera, Director de Tap Tap Food: “Esta nueva linea de produccion nos permitira
reforzar nuestra capacidad para afrontar la creciente demanda del mercado y consolidarnos
como un referente en la produccion de salsas y cremas. Nuestro objetivo es seguir ofreciendo
productos de maxima calidad, con procesos cada vez mas eficientes y adaptados a las
necesidades de nuestros clientes”.
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La ejecucion de la ampliacion comenzé a finales de enero y la puesta en marcha de la nueva
linea esta prevista para finales de diciembre de 2025.

Una inversion para el crecimiento y la eficiencia

Este proyecto permitira triplicar la capacidad productiva, pasando de 120 a 300 toneladas
semanales, e introducira un sistema de abatimiento en continuo, optimizando el proceso
productivo al permitir enfriar el producto directamente en linea, reduciendo asi los tiempos
de manipulacién y etiquetado.

Actualmente, Tap Tap Food produce ciento cincuenta referencias de cremas de verduras,
gazpachos y salmorejos, tomate rallado, salsas y caldos. La ampliacion no supondra un
aumento en el nimero de productos, sino un incremento en la capacidad de fabricacion para
responder a la creciente demanda, ademas de representar un paso mas en la consolidacion
de la estrategia de diversificacion de Noel.

Con presencia consolidada en el Reino Unido, Francia y Portugal, la compania prevé un
crecimiento significativo en el mercado britanico, especialmente en el segmento de
gazpachos y cremas, que han tenido una gran acogida.

Compromiso con la calidad y la sostenibilidad

Tap Tap Food mantiene los maximos estandares de calidad y seguridad alimentaria,
contando con certificaciones internacionales como IFS (International Food Standard) y BRC
(British Retail Consortium), que garantizan el cumplimiento de rigurosos controles de calidad
y seguridad alimentaria en todo el proceso productivo, avalados por las principales cadenas
de distribucion. Asimismo, dispone de certificaciones otorgadas por organismos como el
CCPAE (Consejo Catalan de Produccion Agraria Ecoldgica), asi como la normativa
internacional ISO 9001, que establece los criterios para un Sistema de Gestion de la Calidad
y permite la realizacion de diversas auditorias éticas, como la auditoria SMETA en la
plataforma SEDEX (Ethical Data Exchange), que evalua el cumplimiento de derechos
humanos.

La planta de Sant Joan les Fonts esta disefiada bajo criterios de sostenibilidad, incluyendo
sistemas de recuperacion de agua en los procesos de limpieza y desinfeccion, asi como
controles automaticos de cloro y pH para minimizar el consumo de agua.
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En términos energéticos, Tap Tap Food se abastece de vapor y agua caliente provenientes
de la planta de cogeneracion de Noel, lo que reduce las emisiones de CO, y fomenta el
autoconsumo energético. Ademas, la iluminacion LED y los equipos de alta eficiencia
energética refuerzan el compromiso de la compania con un modelo de produccion
responsable.

Sobre Noel

Situado en Sant Joan les Fonts (Girona), Noel Alimentaria es un grupo de alimentacion familiar de
cuarta generacion, especializado en la produccion y distribucion, tanto nacional como internacional,
de jamon cocido y curado, embutidos, carnes y elaborados frescos, platos preparados, pizzas, cremas
y jugos vegetales, entre otros. Con una plantilla de mas de 2.600 personas, 15 centros de produccién
repartidos por toda Espara y actividad en 66 paises con presencia en la gran distribucion, el propdsito
de la compania es promover, de manera sostenible, el desarrollo de las personas a través de la
alimentacion. Y lo hace ofreciendo a sus consumidores productos que cumplen cuatro premisas
fundamentales: salud, conveniencia, placer de consumo y sostenibilidad.

Consulta la Memoria de Sostenibilidad 2023 de Noel.
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